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TNini tartelettes |9 piece 9.90€
Mousse de saumon rose ( Lucullus / Créme de Jambon
Whaps. (12 pieces] 1370 €
Saurmon fumé /[ Jambon furmé

Blnia. 14 picces 13.30€
Crabe

Magret de canard fumé

Canapéy. traitewr

Flateau de 24 toasts 2640€
Tomate-oeuf/Oeufs de lump/Pointes d'asperges/
Carottes/Perles marines/Crabe/Saumon/ Céleri/

Crémeux fromage/Jambon cru

Plateau de 8 toasts 880¢€
Tomate-oeuf/Oeufs de lump/Perles marines/Saumon

TNini verkines.  |assortiment 10 pisces| 18.00€
Avocat saumon fume - St-Jacques coulis de poivrons
- Royal d'asperges - Saumon frais perles marines roquette

Qe coffret de mignardises salées. 177 veces|  2580€

Assortiment de tartelettes, blinls, wraps

de trio apéro 485€
Verrine avocat - saumon fumé [/ Wrap Jambon
Risotto magret de canard

fmmfmammv |2 pieces| 15.20 €

Cheeseburger

Pelits fowrs chauds 1495€

Assartiment de 500 g

TNini bouchées a tiedin 1.70€

3 St-Jacques / 3 Ris de veau / 3 Escargots persillés a ['all

TNini boudins. blancs. 10.37¢€
Les 280 g
(fnmi Wfﬂﬂm& [12 pigces] 1440¢€

Jambon - saumon aneth

de coffret chaud 117 veoes| 16.20€

Assortiment de mini burgers, tartelettes pizza,
minl crogue-monsieur




Le pain est fabriqué chez notre boulanger cambrésien, découpé a la main
et garni dans notre laboratoire de fabrication avec nos productions maison

PETIT GRAND

40 pigces 72 pigces
(4-6 pers)  (8-10 pers)

TNebi TNebo. 28.50 € 38.00€

Saumon fumé, fromage, Jambon cru, rillettes, roulade

Saumon fumé

Charcuterie F
Jambon blanc, jambon Ardennes, rillettes, fromage blanc ail
et fines herbes, mimolette, gouda

Pain blanc, Foie gras, magret de canard fumé, jambon cru
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Pate en craiite de pintade au foie gras - Puits secs
Pate en craite St Fubert (leure, cachan, faie ghas)

Veéritable cachon de bait farci
Boudin blane tuffe 1%

Boudin blanc nature

Fibet mignon de pote fumé

Galantine de canard aw poivre
Galantine de pare coeur foie glas.
Peraiblé dejambon fagon Bowrgagne

Fure

Jowrte feuibletée valaille, cachan, foie gras,
matifles. et vin jaune (4.6 parts]

TNagret de canard tranché et séché

w

e prix au kilo e
46.50 €
46.50€
46.50 €
38.50€
24.50€

19.20€
4575 €

31.50€

3340¢
24.50¢

2095¢

3800¢€

7.50€
(la piéce)




Demi-tangouste en Belleuwe |t miee] 2490€  Laplece

sur plat (minimum 8 pers) 695¢ La part
Individuel 630€ La part
TNédaillon de saumon farci 710€ La pigce

Sur lit de perles marines

Jartare de saumon fumé - gelée acidulée de framboises. 870€ La piece
&faibdeﬁdwmn?wm 7.20 ¢ La plece

Tartare de saumon, créme citron vert moutarde, graviax de saumaon
et pickles d'oignons rouges

Bichette palaire 7.30€ La pigce
Mousse d'avocat, rillettes aux deux saumons, créme au

citron vert

Bichette de foie gras aw confit de canard 940 ¢ La piece

Compoltée de poire et gelée de Polret

Jataki de thon touge au sésame 7.958 La part

Vinaigrette citron vert sauce soja, chutney mangue, mini blinis




Celleelion "presfiger

Foie gras de canard [JGP Sud Ouest - dabel Rougel 176.00 € le kilo
sur assiette décorée ou sur plat 1.50€ la part
dangue ducullus (pur foie gras) 115.00 € le kilo
sur assiette décorée a90¢ la part
TNillefeuille de foie gras et sawmon fumé 98.00 € le kilo
sur assiette décorée 9.60@ la part
Saumaon fumé, fumé par nos. sains au bais de hétre et tranché main 79.00 € le kilo
sur assiette décarée ou sur plat 7758 la part

Des mets d'exception, élaborés dans notre atelier 8 partir de produits de grande qualité,
sélectionnés pour vous chez nos mellleurs partenaires
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Velouté de céleri vave aux chataignes. et cépes.
"ma-tmatedwpechaat

ils] o011 cieveties

saumaon, poisson bland

sauce Sauternes et pe

Cassalette de v de veau ugenteuil

Deurree de minl choux de Brioxelies a ['al SEUCE SUPI ame

Queue deﬁaﬁemaﬁmumd&fatdﬁmmameﬁmaﬂm

Sauce heurre blan

ﬂmda S{:jacque& mﬁ%

Risotto crémeux 2 - Chips.de Jambon ibénque

Gambas snachées. - podtée wak et s hittagués

toutes nos entrees chaudes habltuelle

Bouchée & |a reine aux ris de veau B6.50 €

Vol-au-vent a la poule 30 €
Bouchée aux fruits de mer B9h €
Crépe farcie aux champignons 340 €

Ficelle picarde 320 €

690¢€

7.10€

1na0e

1250€

10.30¢€

10.50 €

12.90¢€

g.50€

8.90€

10.20€

9.50¢€

960¢

Le [|tre

Le litre

l.a part

La part

L.a parl




Nouveauté cette année : nous cuisons votre volaille festive !
Délicatement assaisonnées, vos volailles sont cuites & basse température
pour préserver toute la tendreté, découpées et prétes a réchauffer.

Pour la remise en température : 150°C pendant 2bmin
Sauces pour accompagner : sauce vin Jaune ou sauce foie gras (11€/L)

N'hésitez pas & commander vos accompagnements, féculents et legumes,
listés page 10 (Les plats chauds)

®lekiloe
t_{‘% Volaille cuite

Chapan  1545€¢ |  1920€

TNini chapon ~ 16.50 € 20.25€

Poubarde 13.15€ 16.15 €
Pintade chapennée  19.15¢€
Pintade  1240€
Dinde  1860€
Caille  1740€

Toutes nos volailles sont labellisées’volailles fermigres Label Rouge’. Ce label vous garantit un &levage en plein alr,

jon equilib e d'une chair ultra-tendre et moelleuse

Les volailles festives sont affinées aux produits laitiers 3 1a f

une aliment

un nomore minimum

n de I'élevage

,@ecwdewm e lekiloe Farces e Lekilow
Roti de dinde 4 la farce fine truffée 19.00€ Farce fine nature 20.50€
Magret de canard IGP du Sud Ouest 2580 € Farce fine truffée 24.30¢

Pensez & réserver vos volailles par avance. Pour mieux vous servir, vos commandes de volailles seront a retirer
le fundic au magasin 21 rue des Rotisseurs 8 Cambrai
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Sty plalfy chaudsy

Veaw canfit en basse température sauce foie gras. 17.80€

Polenta croustillante
Flan de butternut

Supréme de chapon ot aux épices douces de Tloel sauce aw vin jaune  1800€
Gratin de pommes de terre
Tatin butternut carotte chataignes

TNijaté de poularde a la foresticte
Gratin de pommes de terre
Crumble de patimarron

Dos de cabiblaud braisé aux cogues.
Polenta croustillante
Flan de butternut

Timbale de pommes de terre garnie d'un emince
de chou rouge aux figues

10



@ de cuivré

Eclair de saumon graviax

Mijoté de poularde 3 la forestiére
Gralin de pornmes de terre
Crumble de potimarron

@ de dare

Trio de mises en bouche

BGchette de foie gras au confit de canard
Supréme de chapon r6ti aux épices douces
Gratin de pommes de terre

Tatin butternut carotte chataignes

Délice poire caramel

*
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Noix de St-Jacques réties

Veau confit en basse température sauce foie gras
Polenta croustillante

Flan de butternut

Délice poire caramel

[10.80 €]

Mini ficelle picarde
Cordon de poulet jambon emmental (maison)

Pommes dauphines - Fagot de haricots verts
Lasagnes bolognaise (maison)

[3.50 €]
Délice poire caramel




Dernidres. véserwations pou:

Fermeture du magasin

de matdi 24 décembire 2024 auuerture du magasin 8h-16h30 nan stop
de mardi 31 décembre 2024 ouverture du magasin 8h-13h et 14h-16h

N'oubliez pas de présenter votre bon de commande lors de votre venue

Dans la mesure du possible, merci de régler la totalité de volre commande avant
Iz date de retrait afin de limiter I'attente en magasin les jours de fétes.
Aucune annulation ni remboursement possibles aprés le mercredi 18 décembre 2024,

Pour passer commande Horaires d'ouverture du magasin
EN REMPLISSANT LE BON DE COMMANDE Lund

Mard 2h30-13h 1.5t
21 rue des Rétisseurs 59400 Cambral Mercredi  8h30-13h 15
=100s! 2h30-13h 15h=19R
] !
] 151

. 0327815022

- 18h

- 19h
1521 5
- 18h

Site internet www alarenommee-cambral.fr manche
Commande et paiement en ligne
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